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Importante papel na regiao.
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Em 2000, 39 000 animais inscritos no'Livro Genealogico € 300
criadores

Efectivo total de cerca de 200 000 animais
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Producdo média diaria: IO.‘5§6 Il;itros |
Duracao da Lactacao:/152.53 dias

Producao total de'leite:; 84.808 Litros 4
Teor Butiroso: 7.9%
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O queijo Terrincho ¢
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pou Cura — 2¢ Cura

Colocado sobre prateleiras de madeira,
durante ’ sensivelmente uma vez por
semana.
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Queijo Terrincho DOP

Queijo Terrincho DOP
em Caixa de Madeira

Queijo Terrincho DOP



Queijo Terrincho Velho DOP

Queijo Terrincho
Velho curado em
Centeio DOP em tabua
de madeira

Queijo Terrincho
Velho DOP curado em

Queijo Ter'r'inf:ho azeite virgem extra
Velho Merendeira /

Picante DOP
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"Controlo ¢

A entidade certificadora (Tradi¢ao e Qualidade) faz inspeccoes periodicas e sem
aviso previo aos pastores que fornecem o leite e a queijaria.

Normas de Producao do QUEIJO TERRINCHO da Cooperativa de Produtores
de Leite de Ovinos da Terra Quente — QUEITEQ



A preserva(;ao da rac;a “Terrincha” é fundamental pois faz parte da'-
' tradlg:ao transmontana.
“A tradi¢do é aexperiéncia dos povos cousagiada pelo tempo.™
o : '.- =

-

se déﬁic‘m@wa@a&da raga, a
do fabrico do fucijp-artesanal.







